” BVS speiseplan - Bildungszentrum Holzhausen

Wir bilden Bayern

SUPPE

MENU 1

MENU 2

MONTAG
05.08.2024

Rinderbriihe mit
Bratspatzle

I.CGA

Spahetti Bolognaise mit
Parmesansplitter und AG
Basilikum

Bunte Schupfnudel-
pfanne mit
getrockneten Tomaten
und Rucola

DIENSTAG
06.08.2024

Karotten-Cremesuppe

Hackbraten mit
Pfefferrahm,
Karottengemduse und
Kartoffelpiiree

Ofengemuse mit Aioli und
geschmorten Kartoffeln

1G

ACGI

Gl

MITTWOCH
07.08.2024
Hihnerbriihe mit
Zitronengras

Barlauchschnitzel mit
Speck und Zwiebel
dazu Bratkartoffeln und
Preiselbeeren

Geflllte Aubergine mit
Rosmarin-kartoffeln
und Parmesan

IA

DONNERSTAG
08.08.2024
asiatischer
Gemdseeintopf

Gyros von der Putenbrust
mit Krauterreis und 6l
Tzatziki

Fusilli in Tomatenpesto
mit Parmesan und A
Rucolastroh

FREITAG
09.08.2024

Tomaten-Consomme

Rotbarschfilet auf
Bayrischem Risotto mit
Rote Beete Schaum

AGD

Topfen-Marillenknodel
in Butterbrosel mit ACGS

Vanillerahm

SALATE

DESSERT

KAFFEE-
PAUSE

ABEND-ESSEN

Zusatzstofflegende:

Allergenlegende:

gruner od. gemischter
Salat

Heidelbeerquark 66

Kirsch-Streusel mit

gruner od. gemischter
Salat
Mascarponecreme mit
Erdbeermark

G6

griner od. gemischter
Salat
Kokos-Panna-Cotta mit
Ananas

griiner od. gemischter
Salat

vegane Mandel-
Krokantcreme

o

.G

Mandel eacsh  Gedeckter Apfelkuchen acHes  Chocolat Brownie acs  Rhabarber-Rihrkuchen AGCS
ande

gemischter Brotkorb a0 gemischter Brotkorb a0 gemischter Brotkorb a0 gemischter Brotkorb A0
Kaseplatte e Kaseplatte s Kaseplatte e Késeplatte 6
Salat und Gemuse Salat und Gemise Salat und Gemuse Salat und Gemise

Waurstplatte s Wurstplatte s Wurstplatte s Wurstplatte IH14
Abendsuppe ¢ Holzfallerbrot 14 Abendsuppe s vegane Maultaschen 1

gruner od. gemischter
Salat

Frisches Obst

Ihr Kiichenmeister Michael Born sowie das gesamte Kiichenteam wiinschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und einen guten Appetit!

(1) Konservierungsstoffe
(8) Phenylalaninquelle
A=Gluten
H=Schalenfriichte

(2) Farbstoff
(9) geschwefelt

I=Sellerie

(11) geschwarzt
C=Eier
J=Senf

B=Krebstiere

(3) Antioxidationsmittel

(4) Geschmacksverstarker
(12) gewachst

D=Fisch

K=Sesam L=Lupinen

(5) Phosphat
(15) EiweiB
E=Erdnlsse

(6) Zuckerarten

(16) Milcheiwei

F=Soja
M=Weichtiere

N=Schwefeldioxid und Sulfite

(7) StBungsmittel
(17) SojaeiweiB

(20) Alkohol

G=Milch einschl. Laktose

O=Weizen



