S

CATERING

Montag

05.08.2024

Suppe Karottencremesuppe

Meni 1 Chili con Carne vom

Rind mit
Sauerrahmdip und
Langkornreis oder
Baguette

Menu 2 Pasta mit

Tomatensauce, frischem
Basilikum und
Mozzarella

Unser Angebot flir die Woche 05.08.2024 - 09.08.2024

Dienstag
06.08.2024

24; Kohlrabicremestippchen

18:18a:24; Gyros von der Pute mit
Tzaziki,
Krautsalat und
Pommes Frites oder
Tomatenreis

18,18a;24; K artoffel-Gemiseauflauf

Mittwoch

07.08.2024

24; Rinderbriihe mit
Leberknddel

2:9;10;24:29; Hahnchenbrustfilet im
Knuspermantel mit
Kartoffelsalat oder
Nudelsalat

20;24;26; Maultaschen mit
Gemduse in
Tomatensauce

Donnerstag
08.08.2024

18:18a:20; K4se-Lauch Suppe

1;2,6;12;16;18
e a0 Lasagne al forno
427,

18?183520?243 Fruhlingsrollen mit
" Gemisefillung,
chinesische siuR-sauer
Sauce und
buntem Salat

Y BVS

Freitag
09.08.2024
424 Hausgemachte 18182;20:2%:
Gemiisebriihe mit ’
GrieBnocker!
418182202 Fish and Chips mit 1543%33;235

" Remouladensauce

2;10;18;18a;2 i i
e Kaiserschmarrn mit

2;18;18a;20;2
128;29; 4
Apfelmus

Dessert  vanillepudding mit
Schokosauce
Kaffee Kasekuchen
Nachmittag

Kartoffelpuffer mit
Apfelmus

Abend - Essen schweizer Wurstsalat
gemischter Brotkorb

Kaseplatte
Wourstplatte

424, GrieRbrei mit Zimt und
Zucker

18;18a;20;24; K|eine
Blatterteigvariation

2:18,182:20; Spaghetti mit
Schinken-Sahne Sauce
1;2;6;10;12;16
o6, Cole. Slaw
4,15,18,18a,1 gemischter Brotkorb
8b,18c,18d,20
,22,23,24,25,2
8
24 Kaseplatte
1212 Wurstplatte

18:18a:24; Himbeersahnercreme

Apfelkuchen mit Streusel

1.2:4:12;16:18 Pizzaleberkase mit
i18a:24; Britchen

1:20:23:27; Griechischer Bauernsalat

4,15,18,18a,1 Mit Hirtenkase

8b,18c,18d,20 i
32354252 gemischter Brotkorb
8

24
12,12 Kaseplatte
Wourstplatte

24; Bayrische Creme mit
Mangoplree

Kleine Windbeutel mit
Vanillecreme

1;2;12;16;18;1 []
Saioog: Uberbackene

10:11:24:29; Rindfleischsalat

gemischter Brotkorb
4,15,18,18a,1
8b,18c,18d,20
,22,23,24,25,2 .
g Késeplatte
24 Wurstplatte
1,2,12

Spinat-Ricotta-Tortellini

20:24; Frisches Obst 9

18;18a;20;24;

18;18a;20;24;

4
4,15,18,18a,1
8b,18¢,18d,20
,22,23,24,25,2
8

24

1,2,12

Deklarationspflichtige Allergene :18. Gluten; 18a. Dinkel, Khorasan-Weizen; 18b. Roggen; 18c. Gerste; 18d. Hafer; 19. Krebstiere; 20. Ei; 21. Fisch; 22. Erdnusse; 23. Soja; 24. Milch; 25. Schalenfriichte; 25a. Haselnuisse; 25b. Walnisse; 25c. Kaschuniisse; 25d. Pecaniisse; 25e. Paranusse; 25f.
Macadamia- oder Queenslandnusse; 25g. Pistazien; 25h. Mandeln; 26. Sellerie; 27. Senf; 28. Sesam; 29. Schwefeldioxid und Sulfite; 30. Lupinen; 31. Weichtiere;
Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 1. mit Konservierungsstoff; 2. mit Antioxidationsmittel; 3. mit Geschmacksverstarker; 4. mit Farbstoff; 5. mit einer Zuckerart u. StBungsmittel; 6. mit StRungsmittel(n); 7. enthalt eine Phenylalaninquelle; 8. auf der Grundlage (z.B. von Sorbit) bei Tafelsu3en; 8a. kann b.

tbermaRigem Verzehr abfiihrend wirken; 9. gewachst; 10. geschwefelt; 11. geschwérzt; 12. mit Phospat; 13. mit Milcheiweil3; 14. mit Hilhnereiweil3; 41. unter Schutzatmosphare verpackt; 42. koffeinhaltig; 46. jodhaltig; 45. chininhaltig; 44. taurinhaltig; 43. kann die Aktivitat und Aufmerksamkeit bei Kindern

beeintrachtigen; 40. frei von deklarationspflichtige Stoffen;



