- Unser Angebot fiir die Woche 01.07.2024 - 05.07.2024 Y BVS

CATERING
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
01.07.2024 02.07.2024 03.07.2024 04.07.2024 05.07.2024
Suppe Rinderbriihe mit 218182202 Tomatencremesuppe 24; Gemusebriihe mit 20;24:26; Gemiisecremesuppe 424:26; Geflligelbrihe Risi Bisi 2:24;
Grief3nockerl ' Eierflocken
Menu 1 Cevapcici vom Rind mit 1?18?18322,092, Spaghetti Bolognese mit 1:2:10;18:18a; Rotes Erdnusscurry mit 18?186?21?§§§ Fischfilet "Bordelaise" 181822124, | asagne 4;18;18a;24;6g
Tomaten-Chilireis oder " Reibekase 24:26:29, Hahnchen, dazu " mit '
Kartoffeln Wedges, dazu Reisnudeln oder Salzkartoffeln oder
Ajvar-Joghurtdip Basmatireis Bandnudeln, auf
Ratatouillegemuse
Meni 2 Kohlroulade mit 101818220; Good Morning - Salat,  1s1sd:2425; Blattspinat in Rahm mit 4:20:24; Gnocchi mit 4,18:182;20:2 |talienische 19:18182:20;
vegetarisch  Dinkelfiillung auf 7 Hummus, Kichererbsen, 25h;28; Salzkartoffeln und Gemiisebolognese " Gemusepfanne -
saftigem Paprikagemuise Karotte, Mango und Ruhrei Vegetarisch gefillte
mit Fetakase Knusper Zucchini mit Kasekruste

Dessert Mokkapudding mit 24; Quark Himbeeren mit 24;25;25h; Ananasjoghurt 24; Mousse Kokos 24; Obst 9;
Karamellsauce Mandeln
Kartoffel Wirsing Auflauf 2?4?18?123§§$5 Spinatspatzle 418,180,202 Hackballchen vom Rind 18?183?20?343 Vegetarische
mit Hackfleisch und "' Kasesauce 4in " Schupfnudel-GemUsepfa
Kéasekruste Paprikasauce, dazu nne
Kartoffel Puree
Abend - Essen Radieschensalat mit 1:2:9:10:29; mediterraner Nudelsalat  2;10:18;182;2 Bunter Linsensalat Hausgemachter 1261181822
Frihlingszwiebel und Ei 4125:25¢:29; gemischter Brotkorb aasisisal Matjessalat mit Apfeln e
gemischter Brotkorb é‘élféisiégzcl) gemischter Brotkorb a8 el 22.23.24.252 Und Gurke
22.23,24,25,2 22.23.24,25,2 8 gemischter Brotkorb 415,18,18a,1
2 8 Kaseplatte 24 S ossanes
Kéaseplatte 24 Kaseplatte 24 Wurstplatte 1,212 T
Wourstplatte 1212 Wurstplatte 1,212 Kaseplatte 24
Wourstplatte 1212

Deklarationspflichtige Allergene :18. Gluten; 18a. Dinkel, Khorasan-Weizen; 18b. Roggen; 18c. Gerste; 18d. Hafer; 19. Krebstiere; 20. Ei; 21. Fisch; 22. Erdnisse; 23. Soja; 24. Milch; 25. Schalenfriichte; 25a. Haselniisse; 25b. Walniisse; 25c. Kaschuniisse; 25d. Pecaniisse; 25e. Paranisse; 25f.
Macadamia- oder Queenslandnisse; 25g. Pistazien; 25h. Mandeln; 26. Sellerie; 27. Senf; 28. Sesam; 29. Schwefeldioxid und Sulfite; 30. Lupinen; 31. Weichtiere;

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 1. mit Konservierungsstoff; 2. mit Antioxidationsmittel; 3. mit Geschmacksverstarker; 4. mit Farbstoff; 5. mit einer Zuckerart u. Stungsmittel; 6. mit St3ungsmittel(n); 7. enthalt eine Phenylalaninquelle; 8. auf der Grundlage (z.B. von Sorbit) bei Tafelst3en; 8a. kann b.
tbermaRigem Verzehr abfiihrend wirken; 9. gewachst; 10. geschwefelt; 11. geschwérzt; 12. mit Phospat; 13. mit Milcheiweil3; 14. mit Hilhnereiweil3; 41. unter Schutzatmosphare verpackt; 42. koffeinhaltig; 46. jodhaltig; 45. chininhaltig; 44. taurinhaltig; 43. kann die Aktivitat und Aufmerksamkeit bei Kindern
beeintrachtigen; 40. frei von deklarationspflichtige Stoffen;



