e nishs

CATERING
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
22.07.2024 23.07.2024 24.07.2024 25.07.2024 26.07.2024
Suppe Rinderbriihe mit 20,24:26; Kgsecremesuppe 24; Gemusebriihe mit 18;182;20:26; K {irbis-Cremesuppe 24; Zwiebelsuppe 4
hausgemachten Eierstich MarkkléRchen
Menu 1 Kohlroulade mit 18:18a:20; Hahnchenbrust mit 1;24; Schweinebraten mit 2?4?10?1361_333 Putengeschnetzeltes in 41818a.24; Gebackene Fischroulade i;gg;g;i
Salzkartoffeln, Herzogin- Kartoffeln, hausgemachten "7 Curryrahmsauce, dazu mit Brokkolifiillung dazu e
Farfallenudeln und Tomaten-Chilireis und Butterspatzle, Duftreis, lauwarmer Kartoffelsalat
Karotten-Erbsen-Gemiise Sommergemuse Kartoffel- Knédel und China Mie Nudeln mit Speck,
Apfelrotkohl Pommes Frites und
hausgemachte
Remoulade
Menu_2 Vegetarische Lasagne 418:18a.24; K artoffelpizza mit 24; Vegetarisches Moussaka 1:4:18:18a:20; Bow| mit Spinat und 18?1535%1:3%2; Dampfnudeln mit 18:18a,20:24;
vegetarisch  mit Sommergemiise Kaisergemiise und ' Mango und Topping T Pflaumenkompott

Unser Angebot fur die Woche 22.07.2024 - 26.07.2024

Emmentaler Kase
Uberbacken

Y BVS

Dessert Butterkeks- Pudding 18:18a:24; Milchreis mit 24: Tiramisu mit Loffelbiskuit 18:18320:24; Zjtronen- Mousse 24; Fruchtjoghurt 24;
Kirschsauce
Chili con Carne mit 24 Gnocchi mit Spinat, 4:9:20:24; "Wurstgulasch” pikant 12,12:16:18.1 Nudelauflauf Mediterran 9?18218622426?
Butterreis Birnenspalten und mit Paprika und Zwiebeln "'mit Gemuise und '
Gorgonzola gratiniert dazu Mozzarellakruste
Kartoffel Wedges
Abend - Essen erfrischender Melone 24 mediterraner Nudelsalat  2:1018:18a2 Eiersalat 2:4:6:102027 Geflligelsalat Hawaii 2,4:6:20:27;
Tomaten Minzsalat 4:25;25¢;29; ; 415181821 gemischter Brotkorb 4,15,18,18a,1
i 4,15,18,18a,1 i 4,15,18,18a,1 gemischter Brotkorb +15,18,18a, 8b,18c,18d,20
gemischter Brotkorb Sb'wc’mdyaz ; gemischter Brotkorb ab180.18 d:”‘zo 8221283021483522 ,22,23,24,25,;
,22,23,24,25,2 ,22,23,24,25,2 8 . .
8 8 Kaseplatte 24 Késeplatte 2
Késeplatte 24 Kaseplatte Wurstplatte 1212 Wurstplatte 12,12
Wourstplatte 1212 Wurstplatte 1212

Deklarationspflichtige Allergene :18. Gluten; 18a. Dinkel, Khorasan-Weizen; 18b. Roggen; 18c. Gerste; 18d. Hafer; 19. Krebstiere; 20. Ei; 21. Fisch; 22. Erdnisse; 23. Soja; 24. Milch; 25. Schalenfriichte; 25a. Haselniisse; 25b. Walniisse; 25c. Kaschuniisse; 25d. Pecaniisse; 25e. Paranisse; 25f.
Macadamia- oder Queenslandnisse; 25g. Pistazien; 25h. Mandeln; 26. Sellerie; 27. Senf; 28. Sesam; 29. Schwefeldioxid und Sulfite; 30. Lupinen; 31. Weichtiere;

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 1. mit Konservierungsstoff; 2. mit Antioxidationsmittel; 3. mit Geschmacksverstarker; 4. mit Farbstoff; 5. mit einer Zuckerart u. Stungsmittel; 6. mit St3ungsmittel(n); 7. enthalt eine Phenylalaninquelle; 8. auf der Grundlage (z.B. von Sorbit) bei Tafelst3en; 8a. kann b.
tbermaRigem Verzehr abfiihrend wirken; 9. gewachst; 10. geschwefelt; 11. geschwérzt; 12. mit Phospat; 13. mit Milcheiweil3; 14. mit Hilhnereiweil3; 41. unter Schutzatmosphare verpackt; 42. koffeinhaltig; 46. jodhaltig; 45. chininhaltig; 44. taurinhaltig; 43. kann die Aktivitat und Aufmerksamkeit bei Kindern
beeintrachtigen; 40. frei von deklarationspflichtige Stoffen;



