S

CATERING

Montag

22.07.2024

Suppe Champignoncremesuppe

Mena 1 Cordon Bleu vom

Schwein mit
Endivien-Kartoffelsalat
oder

Pommes Frites

Mena 2 Gefiillte Paprikaschote

mit Reis und Gemiuse
und
Tomatensauce

Unser Angebot flir die Woche 22.07.2024 - 26.07.2024

Mittwoch

24.07.2024
21; Kartoffel-Gemiiseeintopf

Dienstag
23.07.2024

424 Klare Fischsuppe

2:4.9110:18;:18 Pizza Speciale mit
a29; kleinem Beilagensalat

118:18a:20:2 Gylasch vom Rind mit
" Karotten-
Kohlrabigemiise und
Pasta oder
Salzkartoffeln

24:26; Gnocchi mit
Tomatensugo und
Rucola

4;20:24;26; Pizza Verdure mit
kleinem Beilagensalat

Donnerstag
25.07.2024

26; Asiatische Rinderbriihe
mit Gemise

121216181 Gebratene
8a;24;

""" Hahnchenbrust mit
Erbsen-Karottengemiise
und
Kartoffelgratin oder
Langkornreis

18,182:24; Pasta mit

Spinat-Erdnusssauce

1,9:18:18a:22; Kajiserschmarrn mit

Y BVS

Freitag
26.07.2024
1s;1sa;2o;§gg Blumenkohlcremesuppe 424;
1;20;24; Lachsforelle 1;2;12;16;18;1
8a;21;

"Finkenwerder Art" mit
Dillkartoffeln oder
Langkornreis

2;18;18a;20;2
. 4;
Rosinen und

Apfelmus

Dessert Kokos-Mandel-Pudding
Kaffee Apfelkuchen mit
Nachmittag Streuseln

Kartoffel-Lauch-Eintopf

Abend - Essen Griechischer Bauernsalat

gemischter Brotkorb

Kaseplatte
Wurstplatte

24; Creme Schwarzwalder
Art

24, Creme Tiramisu

18:183; Krapfen mit Fruchtfiillung Butterkuchen

1;2;18;18a;18 Penne al forno in
©24; fruchtiger
Basilikum-Tomatensauce
und Mozzarellakruste

26; eberkase mit
Brotchen

11,24, Tomaten-Mozzarella mit

4,15,18,18a,1 ili -
abtsetBas0 Basilikum-Pesto

1;2;20:24;25:2 Gurkensalat mit Essig
5b:'und Ol

i 4,15,18,18a,1 i
222324252 gemischter Brotkorb as1e18a1 gemischter Brotkorh
24 ,22,23,24,25,2
8
1212 Kaseplatte 24 Kaseplatte
Wurstplatte 1212 Wurstplatte

24 Stracciatellajoghurt

18;18a;24,25;

i Russischer Zupfkuchen

10;18;184a;20;

Sioase. Spétzle "Allgauer Art" mit

Schinken und Kase
Uberbacken

210:29; Krautsalat mit Petersilie
gemischter Brotkorb
4,15,18,18a,1
8b,18c¢,18d,20
,22,23,24,252 .
g Kaseplatte
24 Wurstplatte
1,2,12

24 Frisches Obst 9

18;18a;20;24;

4;18;18a;20;2
4

2;10;29;
4,15,18,18a,1
8b,18c,18d,20
,22,23,24,25,2
8

24

12,12

Deklarationspflichtige Allergene :18. Gluten; 18a. Dinkel, Khorasan-Weizen; 18b. Roggen; 18c. Gerste; 18d. Hafer; 19. Krebstiere; 20. Ei; 21. Fisch; 22. Erdnusse; 23. Soja; 24. Milch; 25. Schalenfriichte; 25a. Haselnuisse; 25b. Walnisse; 25c. Kaschuniisse; 25d. Pecaniisse; 25e. Paranusse; 25f.
Macadamia- oder Queenslandnusse; 25g. Pistazien; 25h. Mandeln; 26. Sellerie; 27. Senf; 28. Sesam; 29. Schwefeldioxid und Sulfite; 30. Lupinen; 31. Weichtiere;
Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 1. mit Konservierungsstoff; 2. mit Antioxidationsmittel; 3. mit Geschmacksverstarker; 4. mit Farbstoff; 5. mit einer Zuckerart u. StBungsmittel; 6. mit StRungsmittel(n); 7. enthalt eine Phenylalaninquelle; 8. auf der Grundlage (z.B. von Sorbit) bei Tafelsu3en; 8a. kann b.

tbermaRigem Verzehr abfiihrend wirken; 9. gewachst; 10. geschwefelt; 11. geschwérzt; 12. mit Phospat; 13. mit Milcheiweil3; 14. mit Hilhnereiweil3; 41. unter Schutzatmosphare verpackt; 42. koffeinhaltig; 46. jodhaltig; 45. chininhaltig; 44. taurinhaltig; 43. kann die Aktivitat und Aufmerksamkeit bei Kindern

beeintrachtigen; 40. frei von deklarationspflichtige Stoffen;



